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CEVICHE TUNA TIRADITO 16.0€
with amarillo pasta, ginger pickles, 
and lime juice

Thunfisch-Tiradito-Ceviche mit Amarillo-Pasta,
Ingwer-Pickle und Limettensaft

Σεβίτσε τόνου τριαντίτο με πάστα αμαρίλιο,
πίκλες, τζίντζερ και χυμό τιραδίτο

CRISPY SHRIMP 15.0€
on blue corn tortilla, avocado cream
and eggplant mayonnaise

Knusprige Garnelen auf blauer Mais-Tortilla, 
Avocadocreme und Auberginen-Mayonnaise

Τραγανή γαρίδα σε τορτίγια από μπλε καλαμπόκι,
κρέμα αβοκάντο και μαγιονέζα μελιτζάνας

QUESADILLAS WITH ROASTED VEAL RIBS 13.0€
with aged cheddar cream, pickled mushrooms 
and scallions chutney 

Quesadillas mit gebratenen Kalbsrippen 
mit gereifter Cheddar-Creme, eingelegten 
Pilzen und Schalotten-Chutney 

Quesadillas με ψητό παϊδάκι μόσχου, 
με κρέμα από παλαιωμένο τσένταρ, 
μανιταράκια τουρσί και κρεμμύδι τσάτνει

ROASTED PROVOLETA CHEESE 16.0€
with pepper sauce and toasted bread

Gebratener Provoleta-Käse mit 
Pfeffersauce und Toast

Ψητό τυρί προβολέτα με σάλτσα πιπεριάς 
και φρυγανισμένο ψωμί

EMPANADAS 12.0€
WITH ROASTED EGGPLANTS
marinated with tsimitsouri sauce, beetroot
and fried onion flakes

Empanadas mit gebratener Aubergine, mariniert in 
Tsimitsouri-Sauce, Rote Bete und Röstzwiebeln

Εμπανάδας με ψητή μελιτζάνα μαριναρισμένη με σάλτσα  
τσιμιτσούρι, πατζάρι και νιφάδες από τηγανητό κρεμμύδι

CHICKEN EMPANADAS 14.0€
reggianito cheese and avocado
with jalapeno pepper

Hähnchen-Empanadas, Reggianito-Käse 
und Avocado mit Jalapeño-Chilis

Εμπανάδας με κοτόπουλο,  τυρί ρετζιανίτο 
και αβοκάντο με πιπεριά χαλαπένιο

POTATOES SALAD 12.0€
salad of purple, red and sweet potatoes,
sausage chorizo, beans, and fresh cheese

Salat von violetten, roten und süßen Kartoffeln, 
Chorizo, Bohnen und Frischkäse

Σαλάτα από μόβ πατάτες, κόκκινες πατάτες 
και γλυκοπατάτες, λουκάνικο τσορίθο, 
φασόλια και φρέσκο τυρί

GREEN SALAD 12.0€
with Brazilian peanuts, avocado, crispy
onion flakes and pineapple dressing

Grüner Salat mit brasilianischen Erdnüssen, Avocado,    
knusprigen Röstzwiebeln und Ananasdressing

Πράσινη σαλάτα με βραζιλιάνικα φιστίκια, αβοκάντο,   
τραγανές νιφάδες κρεμμυδιού και ντρέσινγκ ανανά

TACOS WITH CARAMELISED PORK 12.0€
spicy sauce and yogurt 

Tacos mit karamellisiertem Schweinefleisch,
scharfer Sauce und Joghurt 

Τάκος με καραμελωμένο χοιρινό, 
πικάντικη salsa και γιαούρτι
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RUMP STEAK 250 – 300gr 20.0€
Rumpsteak
Μπριζόλα Rump steak

VEAL STEAK  200 – 250gr 20.0€
Kalbsteak
Mοσχαρίσια μπριζόλα γάλακτος

PORK FILLET 19.0€
Schweinefilet
Χοιρινό φιλέτο

CHICKEN CHIMICHURRI 19.0€
Hähnchen-Chimichurri
Κοτόπουλο Τσιμιτσούρι

LAMB ANKLE BONE 20.0€
with rosemary gravy sauce
Lammhachse mit Rosmarinsauce
Αρνίσιο Κότσι με σάλτσα δενδρολίβανου

SALMON STEAK 19.0€
Lachssteak
Μπριζόλα Σολομού

RED TUNA STEAK 19.0€
Thunfischsteak
Μπριζόλα Kόκκινου Τόνου

COWBOY STEAK 500-700gr 10,00€ 
Cowboy-Steak  per 100gr  
Μπριζόλα Καουμπόι

BEEF FILLET* 250-350gr 18,00€ 
Rinderfilet  per 100gr
Μοσχαρίσιο Φιλέτο

T BONE STEAK* 500- 600gr 13,00€
T-Bone-Steak  per 100gr  
Μπριζόλα Τ Μπόν

RIB EYE STEAK* 300 - 400gr 20,00€
Ribeye-Steak  per 100gr  
Σπαλομπριζόλα Ριμπάι

PORTERHOUSE 800 – 1000gr 13,00€ 

STEAK* per 100gr
Porterhouse-Steak  
Μπριζόλα Porter house

VEAL TOMAHAWK 400-600gr 12,00€ 
STEAK*  per 100gr
Kalbs-Tomahawk-Steak 
Σπαλομπριζόλα Τόμαχοκ γάλακτος

BEEF TOMAHAWK 900-1200gr 13,00€ 

STEAK* per 100gr 
Rinder-Tomahawk-Steak
Σπαλομπριζόλα Τόμαχοκ                             

CUTTLEFISH RISOTTO 20.0€
with ink and oil of black truffle

Tintenfisch-Risotto mit seiner Tinte 
und schwarzem Trüffelöl

Ριζότο σουπιάς με το μελάνι της 
και λάδι μαύρης τρούφα

CONCHIGLIONI WITH RAGOUT BEEF 19.0€
with ragout beef, mushrooms braiser
and sardo flakes

Conchiglioni mit Rinderragout, 
geschmorten Pilzen und Sardo-Flocken

Κοχίλες με μοσχάρι ραγού,
μανιτάρια μπρεζέ και φλύδες sardo

PAPPARDELLES WITH SPINACH 17.0€
black garlic and roasted cherry tomatoes

Pappardelle mit Spinat, schwarzem Knoblauch 
und gerösteten Kirschtomaten

Παπαρδέλες με σπανάκι, μαύρο σκόρδο
και ψητά τοματίνια

CHIMITSOURRI RISOTTO 18.0€
with habanero pepper and fresh coriander

Chimitsourri-Risotto mit Habañero-Chilis 
und frischem Koriander

Ριζότο τσιμιτσούρι με πιπεριά καμπανέρο 
και φρέσκο κόλιανδρο

M A I N  C O U R S EP A S T A  & 
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A S A D O  A  L A  P A R R I L L A
ΨΗΣΙΜΟ ΣΤΗΝ ΠΑΡΙΛΛΑ
extra charges apply*

P R I M E  B E E F  C U T S *
all cuts below are weighed raw and charged per 100gr* 

Alle folgendes Teilstücke werden roh gewogen und pro 100gr berechnet* 
όλες οι παρακάτω κοπές ζυγίζονται ωμές και χρεώνονται ανά 100γρ*

**if you choose one of the prime beef cuts dishes as main course, you will get a discount of €20.00 from its price.  
Wenn Sie als Hauptgericht eines der Prime Cuts wählen, erhalten Sie einen Rabatt  von 20,00 € auf den Preis. 
Εάν επιλέξετε κάποιο από τα prime cuts σαν κυρίως πιάτο, θα έχετε έκπτωση 20,00€ από την τιμή του.
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CHURROS 8.0€
flavored with basil and namelaka
tonka, almond soil

Churros mit Basilikum und 
Namelaka-Tonka, Mandelstreusel

Τσούρος βασιλικού με ναμελάκα τόνκα 
και χώμα αμυγδάλου

CRISPY SHELL 6.0€
filled with fernet mousse, hazelnut
streusel and warm caramel
sauce with pineapple

Knusprige Teigmuschel mit Fernet-Mousse,    
Haselnussstreusel und warme 
Karamellsauce mit Ananas

Τραγανό κέλυφος μούς φερνέτ ,στρεζέλ    
φουντούκι και σάλτσα ζεστής καραμέλας 
με ανανά

CHOCOLATE BAR 8.0€
with dulce de leche, coffee
flavored semifreddo cream
and candied lavender

Schokoladenriegel mit Dulce de Leche, 
Kaffee mit Semifreddo-Creme 
und kandiertem Lavendel

Σοκολατένια μπάρα με καραμελωμένο γάλα,    
σεμιφρέντο με αρωμα καφέ 
και ζαχαρωτή λεβάντα
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Cash payments are not accepted in all restaurants and bars of the Hotel.
Please sign your bill, write your family name and room number on it.
All room charges should be paid at the reception shortly before your 

check out date.

www.lyttosmare.gr


